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CURRICULUM VITAE 

 

1. DATOS PERSONALES: 

 

NOMBRE:              José Eduardo CAMPOT KOLLHOF 
FECHA DE NACIMIENTO: 20 de enero de 1957. 
LUGAR:    Carmelo, Dpto. de Colonia  
ESTADO CIVIL:   Casado con Lic. Marianela    

     Perdomo. Hijos: Juan Ignacio (1990) 
CEDULA DE IDENTIDAD: 1.857.931-0 
CREDENCIAL CIVICA:  BAB 47.787 
DIRECCION PERMANENTE: Emilio Castelar 4440 C Bloque D Apto. 1003. 

CP 11400 Montevideo, Uruguay. 
TELEF:  (598-2) 525 30 80 
CEL:  (598-99) 615710 
E-mail:  jeckalfa@gmail.com 
DIRECCION LABORAL: Tomás Basañez 1160. CP 11300 Montevideo, 

Uruguay. 
TELEF:  (598-2) 622 14 96 – 628 22 67 
FAX: (598-2) 628 01 21 
CORREO ELECTRÓNICO: jeck@pes.fvet.edu.uy 
INTERNET:    http://www.pes.fvet.edu.uy 

 
 

2. CURSOS REALIZADOS:  

2.1.  CURSOS DE GRADO: 

2.1.1. Estudiante egresado de los cursos de la Facultad de Veterinaria. 

2.1.2. Analista de Publicidad. Universidad de la Empresa. Montevideo – 

Uruguay. 

2.2. CURSOS DE POST GRADO: 

2.2.1. Curso “Acuicultura”. Agosto – Diciembre 2002. Instituto de 

Investigaciones Pesqueras. Facultad de Veterinaria. (50 hs. presenciales) 

2.2.2. Curso “International Handling and Primary Processing of Fishery 

Products” Mayo – Setiembre 2000. Japan International Cooperation Agency 

(JICA). Kanagawa International Fisheries Training Centre (KIFTC) Japón. 

2.2.3. Curso Internacional de Tecnología de Procesamiento de 

productos Pesqueros. 15 de enero al 1 de marzo de 1996. Instituto Tecnológico 

Pesquero del Perú (ITP) / Agencia Internacional de Cooperación del Japón 

(JICA). Callao – Perú. Obtención de MENCION HONROSA en reconocimiento 

y mérito a la participación en este curso. 
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2.2.4. Curso de actualización Post-grado sobre aplicación del Sistema 

de Análisis de Peligros y de los Puntos de Control Crítico (HACCP) en los 

alimentos de origen animal. 24 de mayo al 27 de julio de 1995. Facultad de 

Veterinaria/FAO. Montevideo, Uruguay. 

 

2.3.  OTROS CURSOS, PASANTIAS Y ACTIVIDADES EN EL EXTERIOR. 

2.3.1. Pasantía Técnica en el Instituto Tecnológico Pesquero de Perú 

(ITP), financiada mediante previo concurso por la Comisión Sectorial de 

Investigación Científica (CSIC) en el marco del Programa “Estímulo del 

Relacionamiento Académico en el exterior”. Temática: Procesamiento de 

productos curados (salados, secos y ahumados) Procesamiento de productos 

en base a pasta de pescado (Surimi) y Procesamiento de productos pesqueros 

preparados congelados (preformados y empanizados). Febrero 2005. Lima - 

Perú. 

2.3.2. Curso de idioma japonés. Mayo – Setiembre 2000. Japan 

Internacional Cooperation Agency (JICA). Kanagawa International Fisheries 

Training Centre (KIFTC) Japón. 

2.3.3. Evaluación de Campañas Publicitarias. Equipos MORI 

Montevideo – Uruguay (1999) 

2.3.4. Planificador de Medios. Equipos MORI Montevideo – Uruguay 

(1998) 

2.3.5. Cursillo de introducción sobre redes y correo electrónico. Instituto 

de Investigaciones Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. Bertullo". Facultad de 

Veterinaria. Montevideo - Uruguay. 1996. 

2.3.6. Seminarios de Actualización Técnico-Docente realizados 

semanalmente en el Instituto de Investigaciones Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. 

Bertullo". Facultad de Veterinaria. Montevideo. Uruguay. 1995 - 1996. 

2.3.7. Curso / taller de micro enseñanza. Instituto de Investigaciones 

Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. Bertullo". Facultad de Veterinaria. Montevideo - 

Uruguay. Julio / agosto de 1994. 

2.3.8. Operador de redes informáticas (Administrador de Netware y 

Supervisor de Redes). Marzo a octubre de 1990. 

2.3.9. Operador p.c. (DOS, Dbase, Lotus, Lordstar, Lordperfect, 3d). 

Marzo a noviembre de 1989. 
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2.3.10. Curso de actualización y perfeccionamiento de Anestesia 

en caninos y felinos. Organizado por la Cátedra de Farmacología. Facultad de 

Veterinaria. Montevideo-Uruguay. 13 y 14 de agosto de 1988. 

2.3.11. Cursillo de Arte de Herrar. Organizado por la Cátedra de 

Patología de Equinos. Facultad de Veterinaria. Montevideo-Uruguay. 14 de 

noviembre al 9 de diciembre de 1988. 

2.3.12. Curso sobre Toxoplasmosis. Instituto de Parasitología y 

Enfermedades Parasitarias de la Facultad de Veterinaria. Montevideo - 

Uruguay. 8 al 12 de diciembre de 1986. 

2.3.13. Curso de idioma inglés (9 años) Alianza Cultural Uruguay- 

Estados Unidos de América. 

2.3.14. IDIOMAS: (según el siguiente criterio: 1 para insuficiente, 2 

para básico, 3 para medio, 4 para bueno 5 para excelente y « mt » para lengua 

materna. 

Idioma Leída  Hablada  Escrita  

Español mt. mt. mt. 

Inglés 4 4 4 

Portugués 3 2 1 

Francés 3 2 1 

Japonés 1 2 1 

 

3.  ACTIVIDAD LABORAL y UNIVERSITARIA: 

3.1. UREXPORT S.A. División Productos Pesqueros. Empresa exportadora 

de productos pesqueros procesados. Control de Calidad. 11/2004 a la fecha. 

3.2. Colaborador Honorario Ayudante de Clase en grupos prácticos del 

curso curricular de Tecnología de los Productos de la Pesca. Facultad de 

Veterinaria. Montevideo - Uruguay. 1993 a la fecha. Docente guía en trabajos 

de Practicantado. 

3.3. Docente Investigador (G-1) en el Instituto de Investigaciones 

Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. Bertullo" de la Facultad de Veterinaria - 

Universidad de la República – Montevideo - Uruguay. Con asignación especial 

al Proyecto de la Comisión de Investigación Sectorial Científica (CSIC) 

"Desarrollo de productos alimenticios a partir de carne de Esturión (Ascipenser 
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spp)" en el marco del Programa de Vinculación con el Sector Productivo, con 

participación de la empresa “Esturiones del Río Negro S.A. 2004 - 2006. 

3.4. Docente Investigador (G-1) en el Instituto de Investigaciones 

Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. Bertullo" de la Facultad de Veterinaria - 

Universidad de la República – Montevideo – Uruguay. Contrato Proyecto 

FREPLATA “Aspectos ambientales de la pesca artesanal costera”. PNUD-GEF 

para RLA/99/G31, Protección Ambiental del Río de la Plata y su Frente 

Marítimo: Prevención y Control de la Contaminación y Conservación de Hábitat 

Relevamiento de Pescadores Artesanales en el Frente Marítimo y Río de la 

Plata. Mayo – Noviembre 2003. 

3.5. Responsable de la ejecución del Plan de Trabajo: “Alternativas para el 

aprovechamiento de pulpas de pescado sub-utilizado – patés”. Llamado a 

Ayudantes de investigación de la Comisión de Investigación y Desarrollo 

Científico (CIDEC). 1998. 

3.6. Docente Investigador (G-1) en el Instituto de Investigaciones 

Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. Bertullo" de la Facultad de Veterinaria - 

Universidad de la República – Montevideo - Uruguay. Con asignación especial 

al Proyecto: "Desarrollo tecnológico de productos pesqueros de alto valor 

agregado – productos empanados" febrero /1995 a enero /1997. 

3.7. Participación en el Curso de capacitación de pescadores artesanales. 

Lagunas de Rocha y Garzón. 23 y 24 de junio de 1995. Organizado por 

PROBIDES (Programa de Investigación de Biodiversidad y Desarrollo 

Sustentable de los Humedales del Este) y patrocinado por FIDA (Fondo 

Internacional de Desarrollo Agrícola). Rocha - Uruguay. 

3.8. Secretario Técnico con Tareas de Organización y Desarrollo del Curso 

de Post Grado sobre Aplicación del Sistema de Análisis de Riesgos y de los 

Puntos Críticos de Control (HACCP) en los alimentos de origen animal. 24 de 

mayo al 27 de julio de 1995. Facultad de Veterinaria/FAO. Montevideo, 

Uruguay. 

3.9. Corrector de Texto del Informe Final del Curso de Post Grado sobre 

Aplicación del Sistema de Análisis de Riesgos y de los Puntos Críticos de 

Control (HACCP) en los alimentos de origen animal. 24 de mayo al 27 de julio 

de 1995. Facultad de Veterinaria/FAO. Montevideo, Uruguay. 
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ACTIVIDADES DE EXTENSIÓN: 

3.10. En el desempeño de su cargo en el Proyecto “Aspectos ambientales 

de la Pesca Artesanal Costera” PNUD-GEF para RLA/99/G31, Protección 

Ambiental del Río de la Plata y su Frente Marítimo: Prevención y Control de la 

Contaminación y Conservación de Hábitat, participó en tareas de extensión 

tecnológica con pescadores artesanales. 

3.11. Docente invitado para dictar clase sobre "Bromatología sobre captura y 

Tecnología Alimentaria de Productos Pesqueros".. Facultad de Medicina 

Escuela de Nutrición y Dietética. Cátedra de Bromatología. Noviembre de 1995. 

Montevideo. Uruguay. 

3.12. Conferencia informativa sobre el tema "El pescado en la alimentación" 

dirigida a docentes, padres y alumnos del Jardín de Infantes Nº 278 de la 

Administración Nacional de la Educación Pública (ANEP). Noviembre de 

1996.Montevideo. Uruguay. 

 

PARTICIPACION EN PROYECTOS DE INVESTIGACION: 

3.13. Investigador (G-1) en el Instituto de Investigaciones Pesqueras "Prof. 

Dr. Víctor H. Bertullo" de la Facultad de Veterinaria - Universidad de la 

República – Montevideo - Uruguay. Con asignación especial al Proyecto: 

"Desarrollo de productos alimenticios a partir de carne de Esturión (Ascipenser 

spp)". 2004 - 2006. 

3.14. Ayudante de Investigación. Comisión de Investigación y Desarrollo 

Científico (CIDEC). 1998. Plan de Trabajo: “Alternativas para el 

aprovechamiento de pulpas de pescado sub-utilizado”. 

3.15. "Desarrollo de productos pesqueros de alto valor agregado. Porciones 

de pescado empanadas y congeladas”. Proyecto tecnológico de Vinculación 

con el Sector Productivo financiado por la Comisión Sectorial de Investigación 

Científica (CSIC). 1995 - 1996. Proyecto ejecutado. 

3.16. “Aprovechamiento integral de desperdicios industriales de Caracol 

Negro (Adelomelon brasiliana) mediante la utilización de ensilado biológico. XII 

Curso Internacional de Tecnología de Procesamiento de Productos Pesqueros. 

5 de enero al 1 de marzo de 1996. Instituto Tecnológico Pesquero del Perú 

(ITP) / Agencia Internacional de Cooperación del Japón (JICA). Callao – Perú. 
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PARTICIPACION EN ENCUENTROS, CONGRESOS O SEMINARIOS: 

3.17. Seminario “Legislación alimentaria en la UE para productos de la 

pesca y la acuicultura” 5 al 9 de mayo de 2008. DINARA. Proyecto de Gestión 

Pesquera en Uruguay. UTF/URU/025/URU. Montevideo. Uruguay. 

3.18. V Jornadas Técnicas Veterinaria 2007. Facultad de Veterinaria 

UDELAR. 21 al 23 de noviembre de 2007. 

3.19. IV Congreso Iberoamericano Virtual de Acuicultura CIVA 2003. 1 6 de 

diciembre 2006 – 15 enero 2007. 

3.20. Reunión Regional de la Red Panamericana de Inspección, Control de 

Calidad y Tecnología de Productos Pesqueros y de la Acuicultura. 27 de 

noviembre al 1º de diciembre de 2006 – Punta del este – Uruguay. 

3.21. 2º Simposio sobre Actividades e Investigación Científica en la 

Antártica. 11 de octubre de 2005. Instituto Antártico Uruguayo. Montevideo – 

Uruguay. 

3.22. INNOVA 2005. 2º Simposio Internacional de Innovación y Desarrollo 

de Alimentos. 28, 29 y 30 de setiembre de 2005. LATU, Montevideo – Uruguay. 

3.23. XIII Seminario Latinoamericano y del Caribe de Ciencia y Tecnología 

de Alimentos. 12 al 16 de octubre de 2004. Montevideo – Uruguay. 

3.24. I Congreso Iberoamericano Virtual de Acuicultura CIVA 2003. 1 

setiembre 2003 – 20 enero 2004 

3.25. IV Jornadas Técnicas de la Facultad de Veterinaria. 12 – 14 noviembre 

2003. 

3.26. Taller sobre “Avances en Ciencia y Tecnología de Productos 

Pesqueros” 25 al 27 de julio de 2001, Montevideo. Organizado por la Red 

Iberoamericana de Tecnología de Alimentos Pesqueros (RITAP) y el Programa 

Iberoamericano de Ciencia Y tecnología para el Desarrollo (CYTED) 

3.27. Coordinación traslados, alojamiento y aspectos de secretaría en el 2ª 

Seminario – Taller para el análisis técnico de los planes basados en el Análisis 

de Riesgos y el Control de los Puntos Críticos (HACCP), de la Industria 

Pesquera privada. Plan Nacional de Aseguramiento de la Calidad en la 

Industria Pesquera. INAPE. La Coronilla – 11 al 13 de Junio 1997. 

3.28. VI CONGRESO NACIONAL DE VETERINARIA Y I CONGRESO DE 

ESPECIALISTAS EN PEQUEÑOS ANIMALES. Noviembre de 1996. 

Montevideo.  



CV José Eduardo Campot Kollhof         15/05/08 
 

3.29. Seminario "GESTION, INNOVACION Y DESARROLLO 

TECNOLOGICO. DOS AÑOS DE TAREA". Organizado por Dirección de 

Ciencia y Tecnología del Ministerio de Educación y Cultura y el Centro de 

Gestión Tecnológica (CEGETEC) de la Cámara de Industrias del Uruguay. 23 y 

24 de octubre de 1996. Cámara de Industrias del Uruguay. Montevideo. 

Uruguay. 

3.30. PRIMER SEMINARIO DE PRODUCTOS PESQUEROS JAPONENES 

a cargo del Ing. Tomonori Sanui (Experto Senior de Japan International 

Cooperation Agency - JICA). 16 - 24 de octubre de 1996. Instituto de 

Investigaciones Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. Bertullo. Facultad de veterinaria. 

Montevideo. Uruguay.  

3.31. Conferencia dictada por el Dr. Marcos Crupkin, del Centro de 

Investigaciones en Tecnología de Productos Pesqueros (CITEP) de Mar del 

Plata (República Argentina), sobre "Cómo se modifica la calidad tecnológica de 

la materia de uso industrial de acuerdo al ciclo reproductivo de los peces 

(Merluza)". Instituto de Investigaciones Pesqueras "Prof. Dr. Víctor H. Bertullo". 

Montevideo-Uruguay. 22 de setiembre de 1994. 

3.32. PRIMERAS JORNADAS DE ENFERMEDADES PARASITARIAS E 

INFECCIOSAS MOTIVO DE CAMPAÑAS SANITARIAS. 4 y 5 de noviembre de 

1993. Facultad de Veterinaria. Montevideo - Uruguay. 

3.33. JORNADAS CIENTIFICO-TECNICAS DE PRODUCCION ANIMAL. 5 y 

6 de diciembre de 1988. Instituto de Producción Animal-Facultad de 

Veterinaria. Montevideo - Uruguay. 

3.34.  II JORNADAS CIENTIFICO-COMUNITARIAS SOBRE 

INTOXICACIONES. 8 al 11 de agosto de 1988. Sociedad Uruguaya de 

Toxicología y Ecotoxicología. Montevideo - Uruguay. 

3.35.  I SEMINARIO URUGUAYO DE ECOTOXICOLOGIA. 29 y 30 de mayo 

de 1986. Sociedad Uruguaya de Toxicología y Ecotoxicología. Montevideo - 

Uruguay. 

 

 

 

 



CV José Eduardo Campot Kollhof         15/05/08 
 

4. TRABAJOS PUBLICADOS, ARBITRAJES, PRESENTACIONES, 

POSTERS: 

4.1. ESPECIFICOS: 

4.1.1. “Desarrollo tecnológico de Snacks a partir de músculo retractor de 

la vejiga natatoria de Corvina (Micropogonias furnieri) mediante la utilización de 

la metodología de Salado – Secado – Ahumado. Primera 

Comunicación.”(Póster) Campot, J.; Blanco, C.; Di Bello, F.; Varela, M.; 

Vilariño, M. V Jornadas Técnicas. Veterinaria 2007. Universidad de la 

República 

4.1.2. Actuación como REVISOR de la Revista arbitrada “SABER” 

editada por el Consejo de Investigación de la Universidad de oriente de 

Venezuela. Artículo: “Efecto del número de lavados y la relación pulpa:aguas 

sobre las características físico químicas de surimi obtenido a partir de pulpa de 

Bagre Blanco Pobre (Pinirampus pinirampus)”. Febrero 2007. 

4.1.3. “La pesca artesanal costera en Uruguay. (Póster) Fernández, S.; 

Friss de Kereki, C.; Pollak, A.; Varela, E.; Campot, J.; Perretta, A. - Reunión 

Regional de la Red Panamericana de Inspección, Control de Calidad y 

Tecnología de Productos Pesqueros y de la Acuicultura. 27 de noviembre al 1º 

de diciembre de 2006 – Punta del este – Uruguay. 

4.1.4. “Desarrollo de productos alimenticios a partir de carne de Esturión 

(Acispencer baerii y Acispencer ruthenus) cultivado en Uruguay”. (Poster) 

Bertullo, E.; Fernández, S.; Pollak, A.; Campot, J.; Gómez, F. Reunión Regional 

de la Red Panamericana de Inspección, Control de Calidad y Tecnología de 

Productos Pesqueros y de la Acuicultura. 27 de noviembre al 1º de diciembre 

de 2006 – Punta del este – Uruguay. 

4.1.5. Boletín del Instituto de Investigaciones Pesqueras Nº 26 ISSN 

0797-1478.Informe Tecnológico “Desarrollo de productos alimenticios a partir 

de carne de Esturión (Acispencer baerii y Acispencer ruthenus) cultivado en 

Uruguay”. Marzo 30 de 2006, Montevideo. 

4.1.6. Revista Infopesca Internacional Nº 25. Título: “Caviar uruguayo: 

inauguración de nuevas instalaciones y ensayo piloto de nuevos productos 

alimenticios”. Enero Marzo 2006. 40:42. Montevideo. 

4.1.7. “Desarrollo de productos alimenticios a partir de carne de Esturión 

(Acispencer baerii y Acispencer ruthenus) cultivado en Uruguay”. (Poster) 
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Bertullo, E.; Fernández, S.; Pollak, A.; Campot, J.; Gómez, F. INNOVA 2005. 2º 

Simposio Internacional de Innovación y Desarrollo de Alimentos. 28, 29 y 30 de 

setiembre de 2005 LATU, Montevideo – Uruguay. El póster obtuvo MENCION 

ESPECIAL en el concurso realizado. 

4.1.8. “Alimentos elaborados en base a pescados y mariscos, 

identificados en comunidades pesqueras artesanales de la costa uruguaya”. 

(Póster) Fernández, S.; Friss de Kereki, C.; Pollak, A.; Varela, E.; Campot, J.; 

Perretta, A. XIII Seminario Latinoamericano y del Caribe de Ciencia y 

Tecnología de Alimentos. 12 al 16 de octubre de 2004. Montevideo – Uruguay. 

4.1.9. “La pesca artesanal costera en Uruguay. 2ª parte. Aspectos 

socioeconómicos” Fernández S., Friss C., Pollak A., Varela E., Campot J., 

Perretta A. Revista INFOPESCA INTERNACIONAL. Nº 19. Julio – Setiembre 

2004. 

4.1.10. “Alternativas para el aprovechamiento de Pulpas de 

Pescado Sub-Utilizado para la producción de Pastas tipo Paté”. Campot J. 

Bertullo E. 2º Congreso Iberoamericano Virtual de Acuicultura CIVA 2003 - 1º 

setiembre 2003 – 20 enero 2004. 

4.1.11. “Desarrollo tecnológico de productos alimenticios 

ahumados a partir de carne de Esturión (Ascipenser spp.) cultivado en 

Uruguay.” Bertullo E, Campot J, Pollak A, Gómez F, Alcalde J. Boletín del 

Instituto de Investigaciones Pesqueras Nº 24. ISSN 0797-1478. Noviembre 

2003. 

4.1.12. 1er. Informe “Aspectos ambientales de la pesca artesanal 

costera” Proyecto PNUD-GEF para RLA/99/G31, Protección Ambiental del Río 

de la Plata y su Frente Marítimo: Prevención y Control de la Contaminación y 

Conservación de Hábitat. FREPLATA. Fernández S, Friss C, Pollak A, Varela, 

Campot J, Perretta A (2003). 

4.1.13. 2do. Informe. “Aspectos ambientales de la pesca artesanal 

costera” Proyecto PNUD-GEF para RLA/99/G31, Protección Ambiental del Río 

de la Plata y su Frente Marítimo: Prevención y Control de la Contaminación y 

Conservación de Hábitat. FREPLATA. Fernández S, Friss C, Pollak A, Varela 

E. Campot J, Perretta A (2003). 

4.1.14. 3er. Informe “Aspectos ambientales de la pesca artesanal 

costera” Proyecto PNUD-GEF para RLA/99/G31, Protección Ambiental del Río 
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de la Plata y su Frente Marítimo: Prevención y Control de la Contaminación y 

Conservación de Hábitat. FREPLATA. Fernández S, Friss C, Pollak A, Varela 

E. Campot J, Perretta A. (2003). 

4.1.15. Informe Final. “Aspectos ambientales de la pesca artesanal 

costera” Proyecto PNUD-GEF para RLA/99/G31, Protección Ambiental del Río 

de la Plata y su Frente Marítimo: Prevención y Control de la Contaminación y 

Conservación de Hábitat.. FREPLATA. Fernández S, Friss C, Pollak A, Varela 

E. Campot J, Perretta A (2003). 

4.1.16. “La pesca artesanal costera en Uruguay. Aspectos 

productivos, tecnológicos y ambientales.” Fernández S., Friss C., Pollak A., 

Varela E., Campot J., Perretta A. Revista INFOPESCA INTERNACIONAL. Nº 

16. Octubre - Diciembre 2003. 

4.1.17. “Alternativas para el aprovechamiento de Pulpas de 

Pescado Sub- Utilizado para la producción de Pastas tipo Paté” (Poster) 

Bertullo E. Campot J. V Jornadas Técnicas de la Facultad de Veterinaria. 12 – 

14 noviembre 2003. 

4.1.18. “Avances del trabajo de diagnóstico de la pesca artesanal 

en sus aspectos ambientales y productivos”. (Poster) Fernández S., Friss C., 

Pollak A., Varela E., Campot J., Perretta A. - IV Jornadas Técnicas de la 

Facultad de Veterinaria. 12 – 14 noviembre 2003. 

4.1.19. Coordinación de edición del video didáctico "HACCP" 

Instituto de Investigaciones Pesqueras. - 1997. 

4.1.20. Coordinación de edición y locución de Video didáctico 

sobre el Proyecto "Desarrollo tecnológico de porciones de pescado empanadas 

y congeladas". 1997. 

4.1.21. ”Desarrollo tecnológico de porciones de pescado 

empanadas y congeladas - Resultados de Etapa Industrial". Bertullo E., 

Campot J., Medina D. Póster presentado en el VI Congreso Nacional de 

Veterinaria y I Congreso de Especialistas en Pequeños Animales. Noviembre 

de 1996.Montevideo. 

4.1.22. "Ejecución de la investigación sobre desarrollo tecnológico 

de porciones de pescado empanadas y congeladas". Ponencia como 

participante en el XII Curso Internacional de Tecnología de Procesamiento de 

Productos Pesqueros. 15 de enero al 1 de marzo de 1996. Instituto Tecnológico 
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Pesquero del Perú (ITP)/Agencia Internacional de Cooperación del Japón 

(JICA). Callao -Perú. 

4.1.23. Presentación del Proyecto de Investigación: 

"Aprovechamiento Integral de Desperdicios Industriales de Caracol Negro 

(Adelomelon brasiliana) mediante la utilización de Ensilado Biológico". 

Proyectos de Participantes XII Curso Internacional de Tecnología de 

Procesamiento de Productos Pesqueros p(1-8). Instituto Tecnológico Pesquero 

del Perú (ITP) / Agencia Internacional de Cooperación del Japón (JICA). Callao 

- Perú.1996. 64 pp. 

4.1.24. "Desarrollo tecnológico de porciones de pescado 

empanadas y congeladas”. Bertullo E., Campot J., Medina D., Panuncio A. 

(Poster) 3ras. Jornadas Uruguayas de Ciencia y Tecnología de Alimentos 

(SUCTAL) 26 – 28 de octubre de 1995. Montevideo. 

4.1.25. Cartilla Instructiva para la realización de Preservas Acidas 

de Productos Marinos. IIP. 1994. 

 

4.2. NO ESPECIFICOS: 

4.2.1. "Hallazgos de patología pulmonar en cerdos faenados" Publicado 

en la edición de resúmenes de las 2das. JORNADAS TECNICAS DE LA 

FACULTAD DE VETERINARIA (pág. 171) 14-16 de noviembre de 1991. 

 

5.  CONCURSOS PRESENTADOS: 

5.1. Contrato de Ayudante CSIC Grado 1 20 hs. semanales de la Comisión 

Sectorial de Investigación Científica (CSIC) para el Proyecto de "Desarrollo de 

productos alimenticios a partir de carne de Esturión (Ascipenser spp)". Expte 

6991/03, Cart. Nº 359/03. Octubre 2003. Ejecutado: mayo 2004 –mayo 2006. 

5.2. 3er. Llamado 2004 de la Comisión Sectorial de Investigación Científica 

(CSIC) Programa “Estímulo del Relacionamiento Académico en el exterior”- 

Modalidad B (Asistencia a Centros de reconocida calidad) para realizar una 

Pasantía Técnica en el Instituto Tecnológico Pesquero de Perú (ITP). Aprobada 

y ejecutada. 

5.3. Llamado a Ayudantes de Investigación Comisión de Investigación y 

Desarrollo Científico (CIDEC) 2002. Plan de Trabajo: Desarrollo Tecnológico de 
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la Hamburguesa de pescado congelada. Transferencia de tecnología a 

PyME´s. Evaluación positiva. Plan no ejecutado por falta de rubros. 

5.4. Contrato de Ayudante de Investigación Comisión de Investigación y 

Desarrollo Científico (CIDEC) 1998. Cargo Nº 6675. Expte. Nº 6677/1244/98. 

Resol. 30/10/98. Plan de Trabajo: “Alternativas para el aprovechamiento de 

pulpas de pescado sub-utilizado”. 

5.5. Co-redacción del Proyecto de Investigación "Desarrollo productivo, 

tecnológico y comercial a partir de gasterópodos de la costa atlántica". 

Presentado a la Comisión Sectorial de Investigación Científica (CSIC) para su 

financiación, en el marco del Programa de Apoyo a Proyectos de Vinculación 

con el Sector Productivo. (setiembre 1996) Proyecto aprobado y ejecutado en 

el I.I.P. 

5.6. Llamado a Proyectos de la Comisión Sectorial de Investigación 

Científica (CSIC) en el marco del programa Iniciación a la Investigación 1996. 

Presentación del proyecto “Desarrollo de alternativas para la pesca artesanal” 

Aprobado del punto de vista académico pero no financiado por indisponibilidad 

de recursos. 

5.7. Contrato Ayudante CSIC Grado 1 20 hs. semanales de la Comisión 

Sectorial de Investigación Científica (CSIC). Cargo Nº 6471. Expte. 67/94. 

Resol. 8/12/94. Proyecto tecnológico de Vinculación con el Sector Productivo. 

"Desarrollo de productos pesqueros de alto valor agregado. Porciones de 

pescado empanadas y congeladas”. Enero 1995 – Enero 1997. 

 

6. ASOCIACIONES PROFESIONALES / GREMIALES: 

6.1. Miembro de la ASOCIACIÓN URUGUAYO JAPONESA DE 

COOPERACIÓN TÉCNICA (Asociación de ex becarios de Japón). 

6.2. Miembro de la Red Panamericana de Inspección, Control de Calidad y 

Tecnología de Productos Pesqueros y de la Acuicultura.  

6.3. Miembro del “Grupo de Interesse GI-Pescado” – Brasil 

6.4. Miembro de la SOCIEDAD URUGUAYA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA 

DE ALIMENTOS (SUCTAL). 

6.5. Miembro de la Asociación de Estudiantes de Veterinaria (AEV) 


