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UNIVERSIDAD
DE LA REPUBLICA

URUGUAY

CONVENIO ,
ENTRE LA UNIVERSIDAD DE LA REPUBLICA Y
ARTEVA S.A. INDUSTRIA PESQUERA

La Universidad de la Republica (en adelante UR) representada por su Rector,
Dr. Rodrigo Arocena, con domicilio en la calie Avenida 18 de Julio 1824 de esta
ciudad y la empresa ARTEVA S.A. representada por el Sr. Alexander Bargman
con domicilio en la calle Ing. Alberto Caubarrere 4608 de esta ciudad.

CONSIDERANDO:

D)

1)

1)

V)

Vi)

que de acuerdo a Ley Organica de la Universidad de la Republica le
compete a ésta proteger e impulsar la investigacion cientifica y
tecnolégica; y contribuir al estudio de los problemas productivos de
interés general y propender a su comprension publica.

que le compete a la empresa ARTEVA S.A. la industrializacion y
comercializacion al por mayor de alimentos derivados de la pesca para
el mercado local y para la exportacion.

Que ARTEVA S.A. es una empresa dedicada a la elaboracion de
productos derivados del Surimi (pastas de pescado) y que fue fundada
y establecida en Uruguay en 1999,. fue declarada “de caracter
promocional” por el Poder Ejecutivo.

Que hasta el presente la materia prima Surimi que utiliza Arteva S.A.
para la elaboracion de sus productos es importado de varios paises,
fundamentalmente de Argentina y Chile. Las especies utilizadas para
la elaboracién de este Surimi son Jurel, Polaca de Alaska y Merluza
Hoki.

Que en la actualidad ARTEVA S.A., ademas de abastecer al mercado
local, exporta el producto final a América (Argentina, Brasil, Chile,
Colombia, México y Pert); a la Union Europea (Francia, ltalia, Letonia,
y Estonia); vy al Asia (Israel).

Que ARTEVA S.A. se vinculd contractualmente con la Universidad de
la Republica para la ejecucion de un proyecto de desarrollo tecnologico
sobre pastas de pescado, financiado por el PDT-BID (Proyecto
S/C/OP/07_18, del Sub-Programa Il) y que se ejecutd hasta el 31 de
Marzo de 2006 en la Facultad de Veterinaria a través del Instituto de
Investigaciones Pesqueras “Prof. Dr. Victor H. Bertullo”
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VIl) Dicho proyecto fue ejecutado contando con la colaboracidén del

Laboratorio Tecnoldgico del Uruguay (LATU) y de la Direccion
Nacional de Recursos Acuaticos (DINARA) del Ministerio de Ganaderia
Agricultura y Pesca, en el Marco de Convenios vigentes con la Casa
de Estudios.

VIIl)  Que los resultados tecnoldgicos alcanzados al finalizar dicho Proyecto
PDT ejecutado por el Instituto de Investigaciones Pesqueras, son de
interés y aplicabilidad para Arteva S.A.

IX)  Que ante planteo de la Empresa Arteva S.A. para iniciar una segunda
etapa de relacionamiento para consolidar un nuevo proyecto de
inversion pesquera privado en La Paloma (Dpto. de Rocha), el Consejo
de la Facultad de Veterinaria en su Sesion del 27 de Marzo de 2006
resolvié “manifestar el interés de fa Facultad de Veferinaria de
continuar trabajando con Arteva S.A.”

X) Que ambas partes aspiran a potenciar su eficacia en el cumplimiento
de sus cometidos por medio de la cooperacion mutua;

ACUERDAN celebrar un Convenio que se regira por las siguientes clausulas:
PRIMERA

El objetivo de este Convenio es promover la validacion tecnolégica de la
elaboraciéon de Surimi a partir de una especie pesquera excedentaria
denominada castafieta o papamoscas (Cheilodactylus bergii) y otras especies
acuaticas que puedan ser utilizadas con los mismos fines; las especies fueron
investigadas en su primera etapa por el finalizado Proyecto PDT
S/C/OP/07_18, del Sub- Programa !, Desarrollo cientifico y tecnologico.

A partir de la validacion tecnoldgica se podra aprovechar esta u otras especies
de escaso valor en el mercado, pero de alto valor techologico desde el punto
de vista alimentario y comercial, lo cual es un requisito previo para la eventual
instalaciéon de una nueva industria pesquera en Departamento de Rocha.

SEGUNDA
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Para dar cumplimiento a los objetivos indicados, ambas partes de comun

acuerdo seguirdn planes de trabajo conjunto y acciones que permitan alcanzar
la validacion tecnolégica de! proceso de elaboracion del Surimi con las
especies acudticas castafieta o papamosca y de ofras especies y Ssus
productos derivados.

TERCERA

Esta actividades se realizaran en un periodo de 12 meses, a partir de la
aprobacion del proyecto de innovacion presentado por Arteva S.A. al PDT, en
el marco del Sub- Programa | (Empresas innovadoras), que orienta la Direccion
de Ciencia y Tecnologia para el Desarrollo (DICYT) del Ministerio de Educacion
y Cultura y que se encuentra identificado con el Cédigo PDT
PDT/S/E/INI/OS_012.

CUARTA: Las obligaciones de la Partes son las siguientes:

El 1IP dispondra de sus facilidades edilicias de la planta piloto asi como de su
equipamiento de laboratorio para el cumplimiento de las validaciones
tecnologicas y los ensayos requeridos en este Convenio. Las actividades a
realizar serén las siguientes: disefio del proceso tecnologico de la produccion
de diferentes formulaciones de surimi a partir de especies acuaticas
(principalmente castafieta), a nivel piloto; definicion de parametros del proceso;
definicion de parametros a controlar;, calculo de rendimientos, calculo de
costos, resultados analiticos, etc.

ARTEVA S.A. aportara los insumos y el personal necesario para la limpieza
basica de las instalaciones y equipos usados en la planta piloto luego de cada
ensayo.

Los investigadores que participaron del Proyecto PDT sobre Analogos de
pescado, ejecutado en el marco del Sub- Programa I, podrén colaborar con la
validacion tecnolégica del Surimi de castafieta o papamosca, asi como de la
estandarizacion de los productos alimenticios derivados de especies acuaticas
(Analogos de pescado).






